Assemblage :
38% Petit Meslier, 22% Pinot Noir, 20% Chardonnay,
18% Meunier, 2% Pinot Blanc, Arbanne et Pinot Gris.
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Terroir :
Vrigny, Chamery et Coulommes.
Sols argilo-limoneux, sable, argilo-calcaire.

Age moyen des vignes :
30 ans.

Vinification :

Co-préssurage des raisins (dernier marc des vendanges).
Entierement vinifié sans sulfites, pas de collage ni de filtration.
Fermentation et élevage réalisés en oeuf de 1000L en gres.
Fermentation malolactique réalisée.

Dosage: 0 g/I.
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Blend:
38% Petit Meslier, 22% Pinot Noir, 20% Chardonnay,
18% Meunier, 2% Pinot Blanc, Arbanne and Pinot Gris.
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Terroir:
Plots located in Vrigny, Chamery and Coulommes.
Clay-silt, sand, clay-limestone soils.

Average age of the vines:
30 years old.

Vinification:

Co-pressing of the grapes (last marc of the harvest).

Entirely vinified without sulfites, with no fining or filtration.
Fermentation and aging carried out in 1000L sandstone eggs.
Malolactic fermentation completed.

Dosage: O g/L.
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